Vorspeisen
kleiner watdhotel Haussalat | Kerne | Croutons

Helmlischer Felosalat
Kartoffel- walinussdressing | Speck | racherle

Creme Brilée Von Ziegenfrischkise| waldhonig
Kitrbis Chutney | wildkriutersalat

carpaccio vom Rinderfilet | Zitronen — Olivensl
gebeiztes Blgelb | Rucola | Parmesan

qubpew

Rinderkraftbrithe | Gemiiseeinlage | Flidle
Kirbis - tngwerschawmsuppe | Kerndl

waldpilzeremesuppe | Speckeohip | Sprossen

10 €

14 €

1€

12 €

12 €



Fleisch

wiener Schnitzel vom Kalb
mit Pomines frites oder Bratkartoffeln

erglinzender Bellagensalat

Geschmorte Rinderbacke | Rosenkohl | Bauchspeck
Kartoffelkelibe

Gebratene Maispoulardenbrust ,Supréme” |
Leipziger allerlel | Pommes Rissolées

Gegrilltes Dry Age Kotelette
vow badisch Schwein |Tritffelbutter
Pomues Frites oder Bratikartoffeln

Gegrilltes Rinderfilet ,Rossint* | Ginsestopfleber
Tritffel aus dem Markgrifleriand |
kRaramellisierte Urkarotten | Pommes Macaire

e €

€

28 €

34 €

=6

42€



Flsche

Kabeljau Loins | Kriiutercrumble | gerbsteter Blumenkohl 2L e
Kiirbis - Kartoffelpitree| Fischjus

Schwarzwalol Forellenfilet auf der Haut gebraten 2Q€
Safran - Fenchelpasta | Krustentierschaum |

Schnittlauchsl

Vegetarisch

Steinpilz-Ravioll | Salbeibutter | sautierte waldpilze olo X

confierte Kirschtomaten | Parmesan

Sizilianische Arancini | wetbweinschaum 23 €
Kitrbis- Rosenkohl Cassoulet |marinierter Babyblattspinat

Linguine | Tritffeleremesauce 29 €
Markgrifler Burgunder Herbsttrivffel



Herbstimenit L Walslhotel

Hausgebeizter schwarzer Heilbutt| Kitrbis Chutney
Hagebuttengel | griner Tobikoroggen

* %k %k

waldpilzeremesuppe | Speckehip | Sprossen

* %k %k

Zweterlel vom Hirseh | Ragout und rosa Gebratenes
Quitte |Rosenkohl | Mandeln | Pomumes Macatre

* %k

Rosmarin - Honigparfait | Brownie | Portwein Zwetschgen

poler

Dreterlel Kiise | Feigensenf | walniisse| Trauben

64 €



