vorspeisew

Kleiner waldhotel Haussalat 10€
Rohkostsalate | Blattsalat | Croutons

Burvata | Wildkriiutersalat 15€
Schwarlwiilderschinken

ceasar Salat mit traditionellen Dressing 13 €
Croutons | Speck | Parmesan

wahlwelse mit:

Matspoulardenbrust gebraten 19¢
Garnele gebraten 21 €
Frihlingsrolle - Rung den ,Schwarzwalod” 15€

Hausgemachte Fritnlingsrolle | Schwarzwiilder Landschwein
Rettich-Gurkensalat | Sich-Scharf Sauce

Fischterrine mit Flusskrebsen 15€

Buttermilehsud | Schnittlavch Ol
Forellen Kaviar | Radieschen

Suppew

Karotten-tngwercreme Suppe | Orangenpfeffer 10€
Gebelzten Lachs

Spargelereme Suppe | Spargel Elnlage 10€



Fletsch

Badischer Sauverbraten
Gerbstetes Wurzelgemiise | Semmellkonoel-Butterschmelze

Rumpsteak gebraten vow der deutschen Firse | KriiuterkRruste
Srione Bolnen Cassoulet | Kriluter-Ka rtoffelplittzchen | Jus

Cordow Blew vom Kalb
Marktgemiise | Bergkiise
Pomumes frites oder Bratkartoffeln

wiener Schnitzel vom Kalb
Pomumes frites oder Bratkartoffeln

ergiinzender Bellagensalat

Fisch

wolfsbarschfilet auf der Haut gebraten
Linguini-Birlauch Pesto | getrocknete Tomaten |
Griwner Spargel | weibweinschaum

Bismeerforellenfilet gebraten
Karvtoffel-Lauch Gemitse | Forellen Kaviar
Frankfurter griune Sauce

6 €

29€

3L €

30€

28 €

3c€

34 €



Vegetarisch

Spinat Ricotta Ravioll | Tomaten Sugo
Kirsehtomaten | Frithlingsgemiise | Parmesan

Hausgemachte Kisespiitzle | gebackene Blrne
Mandeln | Ristzwiebeln | Brokieoli

Dessert

Pistazien Cremme Britlée
valrhonn Schokoladenels | Beeren

Panng Cotta mit Bourbown vVanille
qeschmorten Rhabarber | erdbeerensorbet

Apfelstrudel | vanilleeis | Sahne
Kiseteller | Felgensent | Nitsse | Trauben

Affogato | vanilleeis | Espresso

26 €

26 €

=@

13 €

12€

12€

6 €



