
 

Vorspeisen 
 
Kleiner Waldhotel Haussalat         10 € 

Rohkostsalate | Blattsalat | Croutons                                                          

 

Ceasar Salat mit traditionellen Dressing       13 € 

Croutons | Speck | Parmesan                                                
Wahlweise mit: 

Maispoulardenbrust gebraten       19 € 

Garnele gebraten         21 € 

 

Frühlingsrolle - Rừng đen „Schwarzwald“       15 € 

Hausgemachte Frühlingsrolle | Schwarzwälder Landschwein   

Rettich-Gurkensalat | Süß-Scharf Sauce 

 

Straßburger Terrine | Sauce Cumberland       16 € 

Gänsestopfleber | Waldorfsalat | Apfel | Walnüsse  

 

Ceviche vom Matjes          16 € 

Zitronen und Limetten | Chilli | Honig 

Avocado | Radieschen 

 

Nordsee Krabben Cocktail Deluxe        21 € 

Krabben | fruchtige Cocktailsauce | Eisbergsalat 

Avocado | Orangenfilet | Toast 

 

Matjesfilet „Hausfrauen Art“         15 € 

Schmand-Apfel-Zwiebelsauce | Gewürzgurken 

Salzkartoffeln 

 als Hauptgang:    21 € 

 

Suppen 
 

Andalusische Gazpacho | kalte Gemüse Suppe                         10 € 

Tomaten | Gurken | Paprika | Crostini–Tomaten Pesto und Feta 

 

Brokkolicreme Suppe | Mandeln | Croutons                       10 € 
 



 

 

Fleisch 
  
Züricher Geschnetzeltes vom Kalb              28 € 

Champignonsrahmsauce | Spätzle                                                                                 

 

Zwiebelrostbraten „vom Rinderrücken“       38 € 

Speckbohnen | Zwiebelsauce | 

Röstzwiebeln | Pommes frites oder Bratkartoffeln 

               

Cordon Bleu vom Kalb         30 €   

Marktgemüse | Bergkäse   

Pommes frites oder Bratkartoffeln 

 

Waldhotel Cheese Burger „180g Rindfleisch“     20 €   

Bergkäse | Zwiebelmarmelade | Gewürzgurken 

Tomaten | Zwiebeln | Pommes frites 

 

Wiener Schnitzel vom Kalb        28 € 

Pommes frites oder Bratkartoffeln       

 

ergänzender Beilagensalat        6 €  

 

Fisch 
 
Schwarzwald Forellenfilet gebraten       32 €   

Mandel Brokkoli | Linguini | Gutedelschaum 

 

Fish & Chips | „Backfisch vom Seelachs“      25 €   

Pommes frites | Zitrone | Schnittlauch | Mayonnaise  

 

Ganze gebratene Scholle „Finkenwerder Art“     30 €   

Speck | Frühlingszwiebeln | Nussbutter | Salzkartoffeln 

 

Ganze gebratene Scholle „Büsumer Art“      36 €   

Nordseekrabben | Petersilie | Nussbutter | Salzkartoffeln 

 



 

 

 

Vegetarisch 
 
Steinpilz Ravioli  | Champignonsrahmsauce         26 € 

Sommergemüse | Parmesan | Kirschtomaten 

 

 

Hausgemachte Käsespätzle | gebackene Birne         26 € 

Mandeln | Röstzwiebeln | Brokkoli 

 

 

 

Dessert  
 

Pistazien Creme Brûlée          13 € 

Valrhona Schokoladeneis | Beeren  

 

 

Schwarzwälder Tiramisu        13 € 

Klassisches Tiramisu  

mit Espresso-Amaretto und Kirschen  

 

 

Apfelstrudel | Vanilleeis | Sahne        12 €  

 

 

Käseteller | Feigensenf | Nüsse | Trauben      12 €  

 

 

Affogato | Vanilleeis | Espresso        6 €  

 


