
 

Vorspeisen 
 
Kleiner Waldhotel Haussalat  10 € 

Rohkostsalate | Blattsalat | Croutons 

 

Feldsalat vom Tuniberg   14 € 

Croutons | Speck | Ei | Kartoffeldressing 

 

Frühlingsrolle - Rừng đen „Schwarzwald“   15 € 

Hausgemachte Frühlingsrolle | Schwarzwälder Landschwein 

Rettich-Gurkensalat | Süß-Scharf Sauce 

 

Ziegenfrischkäsepraline | Pumpernickel | geräucherte Entenbrust   15 € 

Geschmortem Kürbis | Feldsalat | Balsamico Dressing 

 

Hirschpastete | Steinpilze   16 € 

Haselnüsse | Waldorfsalat | Sauce Cumberland | Salat Bouquet 

 

Schwarzwälder Bruschetta „Flammkuchen Style“   12 € 

Baguette | Bergkäse | Schinken | Salat Bouquet 

 

Suppe 
 
Karotten-Ingwersuppe   12 € 

Orangen-Schmandtupfer | geröstete Nüsse | Croutons 
 

Französische Zwiebelsuppe   12 € 

Bergkäse | Croutons 

 

 

 

 



 

 

 

Fleisch 
 
Französische Bauernente „8 Stunden Sous vide gegart“ a la Orange   36 € 

Orangenjus | Apfelrotkohl | Kartoffelklößchen 

 

Züricher Geschnetzeltes vom Kalb   34 € 

Champignonsrahmsauce | Spätzle 

 

Zwiebelrostbraten vom Rind „Rumpsteak Prime Selektion“   38 € 

Zwiebeljus | gerösteten Zwiebeln | Speckbohnen 

Pommes Frites oder Bratkartoffeln 

 

Tegernseer Schnitzel vom Kalb    30 € 

Süßer Senf | Meerrettich 

Pommes frites oder Bratkartoffeln  

 

Wiener Schnitzel vom Kalb   30 € 

Pommes frites oder Bratkartoffeln 

 

ergänzender Beilagensalat   6 € 

 

Fisch 
 
Schwarzwald Forellenfilet gebraten   34 € 

Gutedel-Weißweinschaum | Mandel Brokkoli | Linguini 

 

Lachssteak gebraten | Zitronen-Kapern-Buttersauce   34 € 

Zucchinigemüse | Pommes Rizzoli 

 

 

 

 



 

 

 

Vegetarisch | vegan 
 
Spinat Ricotta Ravioli | Pilzrahmsauce   26 € 

Buntes Marktgemüse | Parmesan | Kirschtomate 

 
Käsespätzle    24 € 

Hausgemachte Spätzle | Bergkäse | gebackene Williams Christ Birne 

Röstzwiebeln | Brokkoli 

 

Rote Beete Risotto   24 € 

Blumenkohl-Falaffel | Tahinisauce | Ruccola 

 

Gemüsestrudel   24 € 

Würziges Paprikagulasch 

 

Dessert 
 
Apfelstrudel | Rosinen   14 € 

Bourbon Vanilleeis | Sahne 

 

Lauwarmer Schokoladen Brownie   12 € 

Schwarzwälder Kirschragout | Bourbon Vanilleeis 

 

Tiramisu-Parfait   12 € 

eingelegte Pflaumen | Crunchy Hafer Crumble 

 

Käseteller   13 € 

Feigensenf | Nüsse | Trauben 

 

Affogato   6 € 

Vanilleeis | Espresso  

 


