
Vorspeisen | Suppen 
 

Kleiner Waldhotel Haussalat   10 € 

Rohkostsalate | Blattsalat | Croutons                                                         

Salade mêlée | croutons 
 

Ceasar Salat mit traditionellem Dressing   13 € 

Croutons | Speck | Parmesan 

Salade César avec vinaigrette traditionnelle   
 

 Wahlweise mit:||au choix avec 

 Maispoulardenbrust gebraten | Suprême de poularde grillé   19 € 

 Garnelen gebraten | Gambas grillées   21 € 

                                     

Frühlingsrolle - Rừng đen „Schwarzwald“   15 € 

Hausgemachte Frühlingsrolle | Schwarzwälder Landschwein   

Rettich-Gurkensalat | Süß-Scharf Sauce 

Rouleau de printemps maison – Rirng den «  forêt noire » 

 

Roastbeef „kalt aufgeschnittenes Rumpsteak“   15 € 

Sauce Remoulade | Rucola | eingelegte Radieschen 

Chiffonnade de roastbeef froid | sauce rémoulade | roquette | radis 
 

Karotten-Ingwersuppe   12 € 

Orangen-Schmandtupfer | geröstete Nüsse | Croutons 
Velouté carotte- gingembre 
 

Bärlauch-Kartoffelcreme Suppe   12 € 

Räucherlachs 

Velouté ail des ours pommes de terre |saumon fumé 
 

Fisch 
 

Färöer Lachssteak  gebraten | Pommery Senf-Weißweinsauce   36 € 

 Garnelen | grüner Spargel | Linguini 

Steack de saumon  „ Ile Färöe » | sauce vin blanc moutarde de Pommery |  

Crevettes | asparges vertes | linguini 

 
 

 



 

 

 

 

 

 

Fleisch 
  
Zwiebelrostbraten vom Rind „Rumpsteak Prime Selektion“   38 € 

Zwiebeljus | gerösteten Zwiebeln | Speckbohnen 

Pommes Frites oder Bratkartoffeln 

Rumsteak „prime selection“ sauce à l’oignon frites ou pommes de terres sautées 
 

Wiener Schnitzel vom Kalb   30 € 

Pommes frites oder Bratkartoffeln       

Escalope viennoise  frites ou pommes de terre sautées 

ergänzender Beilagensalat   6 € 

         Salade d‘accompagnement 

 

Kalbsleber gebraten „Berliner Art“   28 € 

Kalbsjus | Kartoffelstampf | Apfel | Röstzwiebeln 

Foie de veau grillé à la berlinoise| jus de veau|purée| pommes grillées 

 

Maispoulardenbrust gebraten „Supreme“   32 € 

Morchelrahmsauce | Brokkoli | Linguini  

Suprême de poularde grillé | sauce aux morilles | broccoli | linguini 

  

Vegetarisch | vegan 
 

Spinat Ricotta Ravioli | Tomatensauce   26 € 

Buntes Marktgemüse | Parmesan | Kirschtomate 

Ravioli ricotta-epinards |légumes|parmesan 
 

Gemüsestrudel   24 € 

Würziges Paprikagulasch 

Strudel de légumes sur ragout de poivrons 
 

Dessert  
 

Apfelstrudel | Rosinen   14 € 

Bourbon Vanilleeis | Sahne 

Strudel,aux pommes | glace vanille | crème fouettée 
 


