vorspeisem,

Kleiner waldhotel Haussalat 10€
Rohkostsalate | Blattsalat | Croutons

Salade maison du Kleiner waldhotel

Salades de crudités | Salade verte | Crotitons

Ceasar Salat mit traditlonellen Dressing 13 €
Croutons | Speck | Parmesan

Salade César avec vinalgrette traditionnelle

Crolitons | Lard | Parmesan

wahlweise mit: Al cholx :
Matspoulardenbrust gebraten

Poltrine de poulet de mais votie 19€
Goarnele gebraten | Crevettes voties 2L €
Frithlingsrolle - Ring den ,Schwarzwalol* 15€

Hausgemachte Frithlingsrolle | Schwarzwiilder Landschwein
Rettich-Gurkensalat | Sicb-Scharf Sauce

Rouleau de printemps - Rirng den « Forét-Noire »

Roulenau de printemps maison | Pore de Lo Forét-Nolre

Salade de vadis et de concombres | Sauce algre-piquante

Hirschpastete mit Rhabarber Chutney i5e
Solat Bouguet | walniisse | Apfel

POLE de cerf au chutney de rhuvbarbe

Salade Bouguet | Noix | Pomwmes

Quinon Bowl 1z €
Limetten-Sesam Dressing | Avocado | Mango | Edamame

Karotten | Kichererbser | grivner Spargel | Ristzwiebeln

Bol de quinon

vinatgrette au cltron vert et au sésame | Avocat | Mangue | Edamanme
cavottes | Pols chiches | Asperges vertes | Olgnons frits

wahlwelse mit: =Riucherlachs 18 €
Au tholx avee : saumon fumé



qu:pew

Karotten-tngwercreme Suppe 12€
orangen-sSchmand Tupfer | Gerdsteten Nitsse | Croutons

Soupe crémense aux carottes et au gingembre 12 €

Touches de creme fratehe o Lorange | Noix grillées | Crotitons

Fletsch

Z wiebelrostbraten vom Rind ,Rumpsteak Prime Selection” 23L&
Zwiebeljus | gerdsteten Zwiebeln | Speckbohnen
Powwmmes frites oder Bratkartoffeln
ROt de beewf aux olgnons « Rumpsteak Prime Selection »
Jus dolgnons | olgnons vdtis | haricots verts aw Llard
Frites ou pomumes de terve sautées

Kalbsleber gebraten ,Berliner Art 2L e
Kalbsjus | Kartoffelstampf | Apfel | Ristzwiebeln
Fole de veau polé « o La berlinoise »

Jus de veaw | Purée de pomnes de terve | Pomme | Olgnons frits

Maispoulardenbrust gebraten ,Supreme” 228&
rRahmsauce | Frinlingsgemiise | hausgemachte Spiitzle

Blance de poulet oe mats votl « supréme »

Sauce i la creme | Légumes de printemps | Spitzle maison

wiener Schinitzel vom Kalb 20€
Pommes frites oder Bratkartoffeln

Escalope viennoise de veau

Frites ou pommes de terve sautées

ergiinzender Bellagensalat e
Salade d'accompagnement



Flsch

wolfsbarschfilet auf der Haut gebraten 36€
Champagner Risotto | Safran | Babyspinat | geschmorter Fenchel

Filet de bar potlé coté peau

Risotto au champagne | Safran | Jeunes pousses d'épinards | Fenoull braisé

Flirper Lachssteak gebraten 36¢€

Pommery Senf-Wetbweinsauce | Garmelen | gritner Spargel | Linguini
Filet de saumon oles Tles Féroé poélé

Sauce au vin blanc et & La moutarde Pommery | Crevettes | Asperges vertes |

Linguineg

vegetarisch | vegan

Spinat Ricottn Ravioli ¥ 26 €
fruchtiger Tomatensauce | Kirschtomaten| Frithlingsgemiise
Raviolis aux épinards et i La ricotta

sauce tomate fruitée | tomates cerises | Légumes de printemps

Spargel Risotto e €

Babyspinat | Zitrone | Kirschtomaten | Parmesan | Plnienkerne

RLsotto aux asperges

Jeunes pousses d'épinards | Citron | Tomates cerises | Parmesan | Pignons de pin

Gemiisestrudel b4 24 €
witrziges Paprikagulasch

Strudel aux LEgumes

Goulaseh épieé au paprika



bessert

Pistazien Creme Brilée 14 €
valrhonn Schokoladenels | Beeren

Creme brllée o Lo pistache

Glace au chocolat Valrhona | Bates

Panna Cotta mit Bourbon vanille 13 €
Geschmorten Rhabarber | Erdbeersorbet

Panna cotta a la vanille Bourbon

Rhubarbe compotée | Sorbet i La fraise

Apfelstrudel | Rosinen | vanilleeis | Sahne 14 €
Strudel aux pommes | Raisins secs | Glace o Lo vanille | Créme

Kiseteller | Felgensent | Nitsse | Trauben 1z €
Asslette de fromages | Moutarde aux figues | Noix | Ralsing

Affogato | vanilleeis | Espresso ce
Affogato | Glace i la vanille | Espresso



