vorspeisem,

Kleiner waldhotel Haussalat 10 €
Rohkostsalate | Blattsalat | Croutons
Salades de crudités | Salade verte | Crotitons

Salat Nizza ,Nicolse Bowl 16 €
Thunfisch | Kartoffeln | Bohnen | salat | €L | oOliven
Kirschtomaten

Salade nigotse | Thon | Pomumes de terve | Harieots verts |
Laitue | ceuf | Olives | Tomates cerises

Vietnamesische Sommerrolle | Seiden Tofu ¥ 15¢€
knackigem qemiise | Sweet Chilll Sauce - Erdnuss Sauce
Rouleaux ole printemps vietnamiens | Tofu | Légumes croquants
Sauce chill douce - Sauce aux cacahugtes

caprese Salat ,Buffalo Mozzarelln 16 €

olacteten Welnberg Pfirsich | Wildieriiutersalat
Pintenkerne | Honig-Balsamico Dressing

Salade caprese & La mozzarella de bufflonne | Péehes de vigne glacées
Salade d'herbes sauvages | Pignons oe pin

vinatgrette au wiel et au vinalgre balsamique

Rinder Carpaccio ,von der deutschen Flirse, 24 €

Rucola | gehobelter Parmesan | Zitronen-Olivensl vinaigrette
carpaccio de beeuf de génisse allemande | roquette

parmesan rpé | vinaigrette & Lhuile diolive et au citron

Klassischer Shrimps Cocktail ,Elsmeershrimps 19,50 €
Cocktatlsauce | Avocado | Elsbergsalat | Toastbrot
Cocktail de crevettes classique | Crevettes de L Avetique

Pain grillé | Avocat | Laltue Leebery

Zartes Matjesfilet ,Hausfrauen Art* Salzkartoffeln
Apfel | Zwicbeln | Gewivzgurke | Hausfrauensauce
Filet de haveng | sauce créme fratehe | orignons |

pome et pommees de terre

Vorspelse:
Hauptgang:

14,50 €
21 €
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Andalusische Gazpacho , Ralte Gemitse Suppe ¥ 12 €
Tomaten-Gurken Salsa | Croutons

Spanisches Extra Vergine Olivensl

Gazpacho andalou « soupe frotole aux LEgumes »

Towmates et concombres Salsa | Crolitons

Hudle d'olive vierge extra espagnole

Brokkolirahm Suppe mit Kartoffeln 12€
cerbsteten Mandeln | Riucherlachs

Soupe créveuse au brocoll et aux povaES ole terve
Amandes grillées | Sawmon fumé

Fleisceh

Cordow Bleu ,Blo Hithnehen Schwarzwiilder Schinken 2 €
Bergkise | Sommergemiise | Hausgemachte Spitzle | jus
Cordlown blew de poulet bio | jambon de la Forét-Notre

Fromage de montagne | Légumes d'été | Sphitzle maison | Jus

Schweinefilet Medatllons vom Badischen Landschwein 29 €
Pfifferlingsrahmsnuce | Gemiise | Pommes Macaire
Médatllons ole filet de pore du Badols

Sauce i la crime aux chanterelles | Légumes | Pomumes Macalre

Gekochte Ochsenbrust | Meervettichsauce 32 €
Wurzelgemiise | Bratkartoffeln | Prelselbeeren
Poitrine de beeuf bouillie | Sauce au ratfort
Légumes-racines | Pormimes de terve sautées | airelles

Wiener Schinitzel vom Kalb zo0 €
Pommes frites oder Bratiartoffeln
Escalope viennoise ol¢ veau Frites ou pommes de terre sautées

ergliinzender Bellagensalat e
Salade d'accompagnement



Flsch

Schwazwald Forellenfilet gebraten | Mandel-Buttersauce 32 €

Brokioll | Bratkartoffeln
Filet de truite de la Forft-Noire poblé | Sauce au beurve et aux amandes
Brocoll | Pomwes de terre sautées

Zanderfilet auf der Haut gebraten | qutedelschaum 34 €
Pfifferlingsrisotto | Zuckerschoten | Erbsen

Filet de sandre potlé avee la peau | Mousse au Gutedel (Vin blanc)
Risotto aux chawnterelles | Pois gourmands | Petits pois

Salat Teller mit verschiedene Edelfischen 24 €
Rohkostsalate | Blattsalat | Zitrone | Hausdressing,
hausgemachte Mediterrane Kriiuterbutter

Asslette de salaoes avee divers polssons nobles grillés

Salades de crudités | Salade verte | Citron | Vinaigrette matson
Beurve aux herbes méditerranéennes fait maison

vegetarisch | vegans

Steinpilz ravioll | Pfifferlingrahm Sauce 26 €
Kirschtomaten | Somumergemiise

Raviolis aux cpes | Sauce crémée aux chanterekes
Towmates cerises | Légumes ol'éeé

Pfifferlings Risotto 26 €
Kirschtomaten | Parmesan | Kalserschotew | Erbsen

Risotto aux chanterelles | Tomates cerises | Parmesan
Pois gourmands | Petits pois

vegane cremige quoceht Pfanne ,Mediterran’ ¥ 24 €
Zueehind | Tomaten | Aubergine | Paprika
Basilikum Pesto | marinierter Rucola

gnocehl crémeux végétariens méditérranéen

Courgettes | Tomates | Aubergines | Poivions

Pesto au basilic | Rogquette marinée



bessert

Hausgemachtes Klassisches Tiramisu 14 €
Kirschragout | Amaretto

Tiramisu classigue maison

Compote de cerises | Amaretto

Kokosnuss Panina Cotta mit Tahitl vanille 13 €
Aprikosen | Passionsfiucht Sorbet

Panna cotta it La noix de coco et i la vanille de Tahitl
Abricots | Sorbet aux fruits de la passion

Apfelstrudel | Rosinen | vanillecis | sahme 14 €
Strudel aux pommes | Raisins secs | Glace & La vanille | Creme

Kiseteller | Felgensenf | Nitsse | Trauben 13 €
Asslette de fromages | Moutarde aux figues | Noix | Ratsing

Affogato | vanilleeis | Espresso &€
Affogato | Glace & la vanille | Espresso



