vorspeisew

Kleiner waldhotel Haussalat 10

Rohkostsalate | Blattsalat | Croutons
Salades de crudités | salade verte | Crolitons

Vitello Townato 18,50
diuan aufoeschnittenes Kalbsflelsch | feine Thunfischsauce | Kapernfrucht
marinierte Zwiebeln

Fines tranches de filet de veau | sauce fine au thon | clpres | oignons marinés

Gqanze Avtischocke ,Prince de Bretagne* 15,50

zwel verschiedenen Saucen | Vinaigrette | Kidiuter-Mayonnaise
Artichaut entler « Prince de Bretagne » | trois sauces différentes
mayonnaLse aux heroes

vinatgrette

Frithlingsrolle - Ring den ,Schwarzwald® 15

Hausgemachte Frithlingsrolle | Schwarzwiilder Landschwein
Rettich-qurkensalat | S&%-Scl/\arfsauce | Nuoe mam chamsauce

Rouleaw oe printemps - Ritng den « Foret-Notre » | Rouleau de printemps maison
Pore de la Forét-Nolre | Saladle de vadlis et de concombres | Sauce aigre-plauante

Rote-Bete-Carpaceio 16

glacierter Ziegenkise | Ahornsirup | welntrauben | gerdsteten walniissen |
marinierten Plifferlingen | Frisée

carpacelo de betterave rouge | chevre glacé | strop diérable | raisins | noix grillées | chanterelles
marinées | frisée

Gerliucherte Schwarzwalo-Forelle 17,50
Meervettichmousse | Forellenkaviar | Gartenkresse | Retbelkeuchen
cremigem Gurken-salat

Trudte fumée de la Forét-Notre | mousse aw vaifort | caviar de truite | betterave | cresson | salade de
frisée crémeuse

Alle Pretse n Buro und tnklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.



qu:)pew

waldpilz-Cremesuppe 12
Rnuspriger Speck | Kresse | Croutons | Schnittlawchil

Creme de champlgnons des bots | Lard croustillant | graines et crofitons | huile de la Forét-Nolre

Rinderkraftorithe 12

Markilibehen | Wurzelgemdiise | Kriuter
Bouillon de beeuf corsé | quenelles de moelle | Légumes-racines et herbes

Flelsch

Geschmorte Markgrifler Lammhaxe 30
Spitburgunder-Sauce mit PHlawmen | glacierte Fingerkarotten | Kartoffelpiree

Javret d'agneau bralsé | sauce au plnot notr et pruneaux | figues glacées | carottes et purée de
POMIMES Ole terre

Rinderfilet geschnetzeltes 29
Pfifferlings-Ralmsauce | hausgemachten Spitzle | buntem Marktgemiise

Filet de boeuf polé | sauce crémense aux chanterelles | spitzle maison | Légumes-racines colorés

Rumpsteak ,Block House Prime Selection” gebraten. 24

;JMadagaskar-Sauce” | brette Bohnen | Speck | Bratkartoffeln oder Pomimes
Rumsteak grillé | « sauce Madagascar » | pomumes de terve sautées o frites | havicots plats aw Lavd

SchwelneRrustenbraten 26

dunkler Blersauce | Semumellknddel | Karotten | Pastinaken
ROt de pore | sauce & La bigre brune | quenelle de pain | carottes | panais

wiener Schinitzel vom Kalb =0
Pommes frites oder Bratiartoffeln

Escalope viewnolse de veau — Frites ou pommes de terve sa utées

erobfinzender Bellagensalat &

Salade d'accompagnenment



Fisch

Kabeljau gebraten =34
Govtenkrfiutern b Bricktely | wildem Brokkoll | Flngerkarotten | Linguini

Schnittlauchil | welsswelnschaum
cabillawd polé en crolite d'herbes ou jardin

brocoll sauvage | cavottes fines et pain aux lentilles |

huile de Lo Forfe-Noirve | mousse au vin blance

Zanderfilet auf oer Haut gebraten. 32
Saunerkvaut o la creme | Kartoffelpiee | glaclerten welntrauben | Quiedelsauce

Filet de sandlre potlé coté peawu, choucroute & La créme, purée de powmmes de terve, raisins glacés

vegetarisch | vegan

ovientalische Bowl mit Blumenkonl-Falafel ¥
Rote-Bete | Cous Cous | Trauben | qranatapfel | Hhommus | Ruceola
Minz-Petersilien-Sauce

Bowl oriental aw falafel de chou-flewr | chow rouge | couscous | ratsins | grenade | houmous
salade et sauce menthe-persil

wahlweise: als Vorspeise 16
als Houptspelse 24

Pfifferlinge i la créme 26
Pfifferlinge in felner Rahmsauce
- Semumelkenddel | Butterschmalz

oder - Llonguini | frischen Kriutern | wildbrokkoll
Chanterelles i la creme fine | knddel de pain et bewrre fondu

Spinat-Ricotta-rRavioll 26
Tomatensugo | buntes Marktgemise | Parmesan-Chips

Raviolis éplnards-ricotta | sugo de tomates | Légumes-racines colorés | chips de parmesan

Cous Cous mit gebratenem wmediteranem Gemitse % 29
witrzigem Tomaten-Sugo | marinierter Rucola

Couscous | Légumes méditerranéens rdtis | sugo de tomates épleé | roquette marinée



Dessert

Gebackene Marillenknsdel 14

Zwetschgenkompott | Plstazien unod Mandeleis
Boulettes d'abricot pochées | compote de quetsches | pistaches et glace aux amandes

Mousse au Chocolat-Tortchen 14

Karamellisierte Blrne | Kokosnuss-Els
Tartelette mousse au chocolat | polre et glace i Lo woix de coco

Apfelstrudel | Rosinen | vanilleeis | samne 14
Strudel aux pommes | Ratsins secs | Glace o la vanille | Creme

Kiseteller | Felgensenf | Niisse | Trauben 13
Asslette de fromages | Moutarde aux flgues | Noix | Raising

Affogato | vanilleeis | Espresso &
Affogato | Glace o la vanille | Espresso

Oder darf es zum Abschluss noch etwas
Sitbes von unserer Elskarte sein?



