Vorspeisen

Kleiner waldhotel Haussalat 10

Rohkostsalate | Blattsalat | Croutons

Salades de crudités | salade verte | Crolitons

Tunlbeger Feldsalat 13

Croutons | BL | Speck | Hausdressing

Zur Auswahl: mit gebackenem Champlgnon und Kinoblaueh-Kriutercreme +3%#,50
Salade de wmbche « Tunibeger » Crotitons | CEuf | Lardons | Vinaigrette matson

Au chotx @ avee champlgnon rvotl et mayonnaise a L'ail (+#,50)

Riucherlachs-Crépes-Roulade 17,50

Frischkiise | Rote-Bete | Orangen | Salat-Bouquet
Roulade de savmon fumé aw crépe | fromage frais | betterave rouge | oranges | bouguet de salade

Frithlingsrolle - Ring den ,Schwarzwald" 16,50
Hausgemachte Frithlingsrolle | Schwarzwiilder Landschwein
Rettich-Gurkensalat | Sich-Scharf Sauce | Nuoc manm chamsauce

Rouleau de printemps - Ritng den « Forét-Nolre » | Rouleau de printemps maison
Pore de La Forét-Nolre | Salade de radis et de concombres | Sauce algre-pigquante

Rosa gebratenes Kalbstafelspitz Carpacclo 1€

Blumenkohl-Creme | Nussbutter | gerbstete Haselniisse
carpaceio de noix de veaw vosé | crtme de chou-flewr | beurre noisette | noisettes grillées

Zwelerlel vom Kirbls 16

Z legenkiisemousse | Kibiskern-Ol | gerdsteten Kitdbiskernen | Ruceola
Mousse | Fromage de chévre | Huile de pépins de courge | Pépins de courge torvéfiés | Roquette

Entenleber Creme Brilée 18

Portweilngel | uitten | Feldsalat wnd Butter-Brioche
Creme bridlée de fole de canard | gel de porto | colngs | bouquet de salade et brioche au bewrve

Alle Preise in Buro und bnklusive der gesetzlichen Mehvwertsteuer.



Suppen

Kirbis-Cremesuppe 14
Kokosnuss | ingwer | Ras el Hanout | gebackene Garnele i Kartoffelmantel

crevettes voties en croitte oe pomme de

Créme de potiron | Notx de coco | Gingembre | Ras el-hanout
tevve

Blumenkohl-Cremesuppe 15
perbstetem Blumenkohl | brawne Butter | Haselniisse | Petersilie

bewrre notsette | noisettes | persil

chou-fleur bt | chou-flewr vott

Flelsch

Geschmortes Hirseh-Ragout ,Engadiner Art’ 36
Speck | Perlzwiebeln | sautierter Rosenkohl | Prelselbeerbirmne

hausgemachte Spitzle
rRagolt de cerf bralsé « fagon Engadine » Lard | petits oignons | choux de Bruxelles sautés | poire
aux airelles | Spitzle matson

Coq au Vin vom Schwarzwiilder Landhuhn 32

Markgrifler Spatburgunder | Speck | Champlgnons | Tagliatelle

Coq au Vin de la Forét-Nolre | Spatburgunder de Markgriiflerland | lard | chawmplgnons
tagliatelles

<

wildschweinritckensteak aus hebmischer jagd 32

wildjus | Rahmwirsing | Kitrbis-Tortellonl | Preiselbeeren
Steak de filet de sanglier issu de La chasse Locale | Jus de gibier | Chou de Milan i La créme

Tortellont au potiron | Alrelles

Geschnetzelte kalbsleber nach Badischer At 34

Schalotten | Jus | mit Sahne verfeinert | Bratkartoffeln
Emincé de foie de venu fagon badoise | Echalotes | jus | Lié & la crtme | ponumes de terre sautées

wiener Schnitzel vom Kalb 34
Pommes frites oder Bratkartoffeln

Escalope viemnolse de veau — Frites ou porunes de tevre sautées

erglinzender Bellagensalat 7

Salade d'accompagnement



Fisch

Lachsfilet unter der Sesamkruste 36
Miso-Sud | Pak Chol | Shittake | Edamame wnd Jasminrels

Filet de savumon en crolite de sésame | Bouillon au miso | Pak chol | Shiitakés | Edamames et viz

aujasmm

wolfsbarsch-Filet gebraten 36

Gutedel-Schawm | sautierter Rosenkohl | Pomumes-Rissolees
Mousse Gutedel | Choux de Bruxelles sautbs | Frites rissolées

vegetarisch | vegan

Orientalische Bowl wmit Blumenkohl-Falafel
Rote-Bete | Cous Cous | Trauben | Granatapfel | Hummus | Ruccola
Minz-Petersilien-Sauce

Bowl oriental au falafel de chou-flewr | chou rouge | couscous | raisins | grenade | houmous
salade et sauce menthe-persil

wahlweise: als Vorspeise 16
als Hauptspelse 24

Kitrbis-Tortellonl 28
Spinat i la creme mit Gorgonzola |Plnienkerne | Kirschtomaten

Tortellonl au potiron | Epilnards & La créme au gorgonzola | Plgnons de pin | Tomates cerises

Rote-Bete-gunocchis 28

Rote-Betesauce | gerdstete walnisse | Rucola (vegan)
Gnocehis i La betterave | Sauce o La betterave | noix grillées | roquette (Végan)

Kisespitzle 28
gebackener Blne | Ristzwiebeln | Brokkoll | Pretselbeeren

Spiitzle au fromage | Poire rotie | Olgnons frits | Brocolt | Alrelles



Dessert

Nougat-Parfatt 16
Kakao-Crunch | Mango und Orangen

Croustillant au cacao | Mangue et orange

Maronenmousse 16,50

Kirbiskuchen | walnuss-€ls
Mousse aux marrons | Gateau i La citrouille | Glace aux noix

Gebackene Apfelringe 16
Zimt | vanillecreme | Honlg-€Els
Rondelles de pommes cuites au four | Cannelle | Creme i La vanille | Glace auw miel

riseteller | Feigensenf | Nitsse | Trauben 13
Asslette de fromages | Moutarde aux figues | Noix | Ratsing

Affogato | vawnilleeis | Espresso &
Affogato | Glace o la vanille | Espresso

Oder darf es zum Abschluss noch etwas
Siches Von unserer Elskarte setn?



